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1. Allium ampeloprasum ‘Poruum’, POIREAU PERPETUEL, s
2. Allium cepa, OIGNON PERPETUL ou ROCAMBOLE, s
3. Allium fistulosum, 40cm, CIBOULE, beaucoup de gout, s 
4. Allium ramosum, 40cm, CIBOULE AIL, parfum d’ail, s 
5. Allium schoenoprasum, CIBOULETTE, 25cm, salades vinaigrettes omelettes fromage blanc, légumes très facile, s-mo 
6. Allium ursinum, 15cm, AIL DES OURs o-mo, 
7. Althaea officinalis GUIMAUVE, 150cm, utilisée comme herbe médicinale, tisane, s-mo 
8. Angelica archangelica, ANGELIQUE, confitures liqueurs fruits confits s-mo 
9. Angelica officinalis synonyme Angelica archangelica, 

10. Artemisia absinthinum, 100cm, utilisations diverses s 4e
11. Artemisia dracunculus ESTRAGON, 40cm, sauce, marinades viandes poissons s 
12. Artemisia vulgaris ARMOISE, 180cm, utilisée comme herbe médicinale, s-o, 
13. Carum carvi, CARVI, 50cm, choucroute, pâtisseries s 
14. Chamaemelum nobile, CAMOMILLE, 25cm, utilisée comme herbe médicinale, tisane, s 
15. Cichoryum intybus 80cm, CHICOREE BLEUE, s-mo 
16. Coriandra sativum, 50cm, CORIANDRE, s 
17. Cryptotaenia japonica ‘Atropurpurea’, 40cm, persil chinois très décoratif rien que par son feuillage,  s 
18. Eruca vesicaria ‘Sativa’, 30cm, ROQUETTE ITALIENNE, s 
19. Foeniculum vulgare, FENOUIl, 180cm, très décoratif, marinades soupes salades s 
20. Fragaria vesca ‘Alexandra’, FRAISES DES BOIs 15cm, s-o, 
21. Fragaria vesca ‘Alpine Blanche’, FRAISES BLANCHEs 15cm, s-o, 
22. Fraisiers : une douzaine de variétés différentes suivant la saison…
23. Galium odoratum, 15cm, ASPERULE ODORANTE, o-mo, 
24. Helichrysum italicum, CURRY, salades plats froids s 
25. Hyssopus officinalis HYSOPE, 60cm, viandes poissons plante très méllifères s 
26. Laurus nobilis LAURIER-SAUCE, 50cm, viandes poissons sauces potages à protéger des grands froids s 9€
27. Levisticum officinale, LIVECHE, CELERI PERPETUEL, 120cm, potages s 
28. Melissa officinalis MELISSE, 30cm, parfum de citronelle, tisanes s 
29. Mentha piperita ‘Var. Chocolat’, 30cm, MENTHE CHOCOLAT, parfum rappelant celui du chocolat, s-mo 
30. Mentha piperita, MENTHE POIVREE, 30cm, tisane, thé, s-mo 
31. Mentha suavolens ‘Variegata’, 60cm, MENTHE SUAVE PANACHEE, beaucoup de gout, infusions desserts … s-mo 
32. Menthe ‘Banane’, menthe au goût de banane… s-o
33. Menthe ‘Fraise’, menthe au goût de fraise…, s-o
34. Menthe marocaine, la plus recherchée pour les tisanes, s-o
35. Menthe ‘Orange’, menthe au goût d’orange, s-o
36. Menthe ‘Pomme’, menthe au goût de pomme…, s-o
37. Ocimum basilicum ‘Lemonette’, 40cm, Basilic citron, mo, 
38. Ocimum basilicum ‘Minette’, 20cm, BASILIC, mo, 
39. Ocimum basilicum ‘Red Rubin’, 20cm, BASILIC POURPRE, mo, 
40. Origanum vulgare, ORIGAN, MARJOLAINE VIVACE, pizzas tomates pâtes s 
41. Perilla frutescens ‘Crispa’, 50cm, shiso, condiment asiatique, s-mo 
42. Petroselinum crispum ‘Neapolitanum’, 60cm, PERSIL PLAT, s 
43. Petroselinum crispum, PERSIL FRISE, 30cm, salades sauces différentes préparations s-mo 
44. Rheum rhabarbarum, RHUBARBE, 120cm, pétioles rouges compotes pâtisseries s 
45. Rosmarinus officinalis ROMARIN, 40cm, viandes grillades s 

Retrouvez ci-dessous les plantes aromatiques reprises dans notre pro-
gramme de production 2020. Toutes ces plantes ne sont pas toujours en 
permanence en stock dans notre pépinière. Certaines peuvent être mo-
mentanément indisponibles, et d’autres en cours de production. N’hésitez 
pas à nous contacter afin de connaitre la disponibilité.
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46. Rumex sanguineus 40cm, OSEILLE, très décorative par son feuillage, s-o, 
47. Ruta graveolens 50cm, RUE, s-mo 
48. Salvia officinalis , SAUGE, 50cm, viandes grillades s 
49. Salvia rutilans 120cm, SAUGE ANANAS utilisée dans les desserts… goût et parfum très prononcé d’ananas s 
50. Sanguisorba minor, 30cm, PETITE PIMPRENELLE, parfois utilisée en salade (goût de concombre), s-o
51. Sanguisorba officinalis PIMPRENELLE OFFICINALE, tisanes digestives s-o, 
52. Satureja montana, SARRIETTE VIVACE, 30cm, viandes grillades s 
53. Stevia rebaudiana, 50cm, stévia, plante sucrée, s 
54. Thymus citriodorus ‘Aureus’, THYM DORE, tisanes pâtisseries s 
55. Thymus ‘Doone Valley’, THYM CITRON, s
56. Thymus serpyllum, SERPOLET, soupes râgouts viandes poissons s 
57. Thymus vulgaris THYM COMMUN, 30cm, viandes grillades s 
58. Valeriana officinalis VALERIANE, utilisée come herbe médicinale, s-o
59. Verbena officinalis 60cm, utilisée comme herbe médicinale, s-mo 
60. Au printemps, de nombreuses autres variétés de condimentaires et légumes disponibles !
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